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Cabernet sauvignon

D.O. Pirque — Valle del Maipo Andes — Chile

Vendimia

Viña Arturo Pérez Rojas

D.O. Pirque — Valle del Maipo Andes — Chile

Viticultor : Marco Pérez Ramírez

Viñedo

Manual, del 29 al 30 de abril 2016

Vinificación

La expresión del terroir y de la añada dictan el proceso 
de vinificación y de envejecimiento.

Fermentación nativa, sin filtración.

Crianza : 42 meses en barricas de roble francesas 
nuevas 80%, Marsannay le Bois du Roy.

Análisis sensorial : Eric Verdier

Producción 2016 : 3300 botellas.

Cepa : 100% Cabernet Sauvignon

Grado alcohólico: 14° VOL%

pH : 3.61

Acidez total : 3.19 g/L (acido sulfúrico)

Consejos

Guarda: 15-20 años

Beber a partir de 2021

Apogeo : 2025/2030
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PIEDRA
SAGRADA

CABERNET SAUVIGNON
D.O. PIRQUE - VALLE DEL MAIPO ANDES - CHILE

Vendanges
Manuelles du 29 au 31 avril 2016

Vignoble
Viña Arturo Pérez Rojas
D.O. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticulteur : Marco Pérez Ramírez

Vinification
•L’expression du terroir et du millésime dictent la conduite de la 

vinification et de l’élevage
•Fermentation native, pas de filtration
•Élevage : 42 mois en fûts de chêne français neufs (80%), Marsannay 

le Bois du Roy.
•Analyse sensorielle : Eric Verdier
•Production 2016 : 3300 bouteilles
•Cépage : 100% Cabernet Sauvignon
•Degré d’alcool : 14° VOL%
•pH : 3.61
•Acidité totale : 3.19 g/L (acide sulfurique)

Conseils
Potentiel de garde : 15-20 ans
À boire à partir de 2021
Apogée : 2025/2030

Note de dégustation
2016 fut une année complexe avec des pluies torrentielles lors des 
vendanges. Nous avons éliminé presque toutes les grappes pour ne 
garder que les seuls raisins d’une de nos 7 mini-parcelles.
•Robe rubis brillant qui scintille et reflète la lumière tel un joyau 

précieux.
•Nez extraordinaire qui évoque les fragrances d’un Richebourg, la 

cerise et l’eau de vie de framboise du Case Basse de Soldera, le cru 
Asili en Barbaresco de Giacosa, le bouquet légèrement marqué par 
des notes de torréfaction du château Cheval Blanc à Saint-Emilion 
(1964), mais peut-être plus encore la violette pâtissière du Château 
Margaux 1990.

•La bouche est à l’instar du nez : velouté, suave, sans manquer 
d’ampleur ni de persistance. Un florilège de goûts complexes qui 
évolue tout au long de la dégustation.

Un vin voluptueux qui aura lentement fixé et métabolisé, durant 42 
mois d’élevage sous barriques neuves (à 80%), les multiples facettes 
de sa terre nourricière. Un vin remarquable qui se déguste 
admirablement maintenant et qui bien évidemment comblera le 
gourmet durant la prochaine décennie. Un vin qui surprendra ceux 
qui ont des certitudes sur le Cabernet Sauvignon.

Nota de cata

2016 fue un año con lluvias torrenciales durante la cosecha. Eliminamos casi todos los racimos conservando 
sólo las uvas de una de nuestras 7 micro-parcelas.  
Color rubí brillante que centella y refleja la luz como una joya preciosa. Nariz que evoca las fragancias de un 
Richebourg, la cereza y el aguardiente de frambuesa del Case Basse de Soldera, el cru Asili en Barbaresco de 
Giacosa, el bouquet ligeramente tostado del Château Cheval Blanc en Saint-Emilion (1964), pero quizás aún más 
la violeta pastelera del Château Margaux 1990. El paladar es como la nariz : aterciopelado, suave, sin que le falte 
plenitud ni persistencia. Un florilegio de sabores complejos que evolucionan a lo largo de la degustación. 
Un vino voluptuoso que ha fijado y metabolizado, lentamente durante 42 meses de envejecimiento en barricas 
nuevas (80%), las múltiples facetas de su madre tierra. Un vino notable que se degusta hoy admirablemente y 
que sin duda deleitará al gourmet durante la próxima década. Un vino que sorprenderá a quienes tienen certezas 
sobre el Cabernet Sauvignon.


