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PIEDRA
SAGRADA 2017

CABERNET SAUVIGNON
D.O. PIRQUE
VALLE DEL MAIPO ANDES — CHILE

Reconocimientos

® 97 puntos, Tim Atkin MW
@ 97 puntos, Decanter - Inés Salpico

Grand Cru

Analista sensorial: Eric Verdier
Produccion 2017: 4 600 botellas
Variedad: 100% Cabernet Sauvignon
Graduacion alcoholica: 14,5° VOL%
pH: 3,58

Acidez total: 3,05 g/L (acido sulfurico)

Vinedo
Vifa Arturo Pérez Rojas

D.O. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Enologo: Marco Pérez Ramirez

Vendimia
Cosecha manual del 3 al 6 de abril de 2017
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Piedra Sagrada sigue un enfoque médocain clasico,
sin filtracion. Cada una de las 7 parcelas se vinifica por
separado en pequefas cubas troncocoénicas de acero
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inoxidable (5 000 L), utilizando unicamente levaduras R
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autdctonas. El especialista en terrufios Eric Verdier
selecciona y ensambla personalmente la cuvée final,
que se cria durante 16 meses en barricas nuevas de
roble francés de Marsannay, Le Bois du Roy.

Consejos

Potencial de guarda: 25 afios
Para beber a partir de 2022
Apogeo: 2035

Nota de cata

En 2017, pudimos ensamblar los frutos de nuestras siete micro-parcelas, una expresion completa del dominio.
De un color rubi profundo, la nariz se abre hacia arandanos y grosellas negras en compota, seguida de un
evocador bouquet de especias, incienso, maderas preciosas y un toque de ron afiejo.

En boca, la elegancia pura. Sedoso y armonioso, con taninos suaves sin aspereza: un Cabernet de coherencia
y equilibrio impecables



