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PIEDRA
SAGRADA 2016

CABERNET SAUVIGNON
D.O. PIRQUE
VALLE DEL MAIPO ANDES — CHILE

Reconocimientos

@ 98 puntos, Decanter - Inés Salpico (Vinos del aiio
2025)

Grand Cru

Analista sensorial: Eric Verdier
Produccién 2016: 3 300 botellas
Variedad: 100% Cabernet Sauvignon
Graduacion alcoholica: 14° VOL%

pH: 3,61

Acidez total: 3,19 g/L (acido sulfurico)

Vinedo
Vifa Arturo Pérez Rojas

D.O. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Enologo: Marco Pérez Ramirez

Vendimia
Cosecha manual del 29 al 31 de abril de 2016
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Piedra Sagrada sigue un enfoque médocain clasico,
sin filtracion. Cada una de las 7 parcelas se vinifica por
separado en pequefas cubas troncocoénicas de acero
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autdctonas. El especialista en terrufios Eric Verdier
selecciona y ensambla personalmente la cuvée final,
que se cria durante 42 meses en barricas nuevas de
roble francés de Marsannay, Le Bois du Roy.

Consejos

Potencial de guarda: 15 a 20 aios
Para beber a partir de 2022
Apogeo: 2025/2030

Nota de cata

Las lluvias torrenciales de 2016 exigieron una seleccion extrema: solo se conservaron los granos de una
micro-parcela excepcional. El resultado es una joya extraordinaria, de color rubi brillante, radiante y luminoso.
La nariz evoca a Richebourg; la cereza y el aguardiente de frambuesa a Case Basse; la elegancia de violetas
pasteleras a Chateau Margaux 1990.

Notas tostadas recuerdan a Cheval Blanc 1964. En boca es seda pura: complejo, sin fisuras y persistente,

con una fineza y complejidad en constante evolucién.



