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CABERNET SAUVIGNON 
D.O. PIRQUE  
VALLE DEL MAIPO ANDES — CHILE

Reconocimientos 
● 18/20 Jancis Robinson 
● 94 puntos, Vinous – Antonio Galloni 
● 96 puntos, Decanter – Inés Salpico

Grand Cru
Analista sensorial: Éric Verdier 
Producción 2014: 2 346 botellas 
Variedad: 100% Cabernet Sauvignon 
Graduación alcohólica: 14° VOL% 
pH: 3,74 
Acidez total: 3,16 g/L (ácido sulfúrico)

Viñedo
Viña Arturo Pérez Rojas 
D.O. Pirque – Valle del Maipo Andes – Chile 
Enólogo: Marco Pérez Ramírez

Vendimia
Cosecha manual nocturna del 7 al 8 de mayo de 2014

Vinificación
�Piedra Sagrada sigue un enfoque médocain clásico, 
sin filtración. Cada una de las 7 parcelas se vinifica por 
separado en pequeñas cubas troncocónicas de acero 
inoxidable (5 000 L), utilizando únicamente levaduras 
autóctonas. El especialista en terruños Éric Verdier 
selecciona y ensambla personalmente la cuvée final, 
que se cría durante 16 meses en barricas nuevas de 
roble francés de Marsannay, Le Bois du Roy.

Consejos
Potencial de guarda: 25 años 
Para beber a partir de 2020 
Apogeo: 2030

Nota de cata
Un año exigente que impuso sacrificios, solo se conservaron los granos de Cabernet Sauvignon más maduros, 
descartando cuidadosamente todos los demás. El resultado es de una pureza excepcional: un color rubí oscuro 
profundo de brillo luminoso, una nariz compleja que combina grosella negra fresca, arándano, cereza confitada, 
especias e incienso. 
En boca sorprende: ningún amargor, ninguna aspereza; solo finura y profundidad. Terciopelado pero vibrante, 
con un final largo, casi de pastelería. 
Un vino donde el terruño triunfa sobre la variedad, evocando la elegancia de Lafite y la calidez de Richebourg. 
Una expresión excepcional.


