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PIEDRA
SAGRADA

CABERNET SAUVIGNON
D.O. PIRQUE - VALLE DEL MAIPO ANDES - CHILE

Vendanges
Manuelles les 16, 17 et 24 avril 2018

Vignoble
Viña Arturo Pérez Rojas
D.O. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chili
Viticulteur : Marco Pérez Ramírez

Vinification
•L’expression du terroir et du millésime dictent la conduite de la 

vinification et de l’élevage
•Fermentation native, pas de filtration
•Élevage : 14 mois en fûts de chêne français neufs 65% (35% 2ème 

usage) Marsannay le Bois du Roy.
•Analyse sensorielle : Eric Verdier
•Production 2018 : 8904 bouteilles
•Cépage : 100% Cabernet Sauvignon
•Degré d’alcool : 14° VOL%
•pH : 3.53
•Acidité totale : 3.33 g/L (acide sulfurique)

Conseils
Potentiel de garde : 25 ans
À boire à partir de 2022
Apogée : 2035

Note de dégustation
2018 est un hommage à Arturo Pérez Rojas le créateur de Piedra 
Sagrada. Un Grand Cru de garde, un classique dans la ligne la plus 
pure d’un grand Cabernet Sauvignon.
•La couleur est chatoyante, le rubis Birman plein de feu.
•Le nez déjà très expressif, même s’il faudra attendre 2022 pour que 

le bouquet complexe se livre pleinement au nez délicat des 
amateurs de grands flacons. Les épices, les fruits noirs, une touche 
de nougatine et une note d’eau de vie framboise distinguent cette 
nouvelle récolte.

•La bouche est toute en nuance et subtilité de goût fruité presque 
sucré ; de la suavité et de la rondeur sans jamais manquer 
d’intensité.

Un plaisir immédiat qui dévoile toutes ses différentes facettes sur 
près de trois heures de dégustation. Le spectacle unique d’un grand 
vin de terroir qui ne se livre qu’aux vrais palais ; à ceux qui savent 
analyser le plaisir de ce qu’ils goûtent.

Cabernet sauvignon

D.O. Pirque — Valle del Maipo Andes — Chile

Vineyard

Viña Arturo Pérez Rojas

D.O. Pirque — Valle del Maipo Andes — Chile

Viticulteur: Marco Pérez Ramírez

Harvest

Manual, on 16, 17 and 24 April 2018

Winemaking

The terroir’s expression and the vintage dictates the 
winemaking and aging process.

Native fermentation, without filtration.

Ageing: 14 months in French oak barrels (65% new 
barrels, 35% second use barrels), Marsannay le Bois du 
Roy, France

Sensorial analyse: Eric Verdier

Production 2018: 8904 bottles.

Grape variety: 100% Cabernet Sauvignon

Alcohol content: 14% VOL%

pH: 3.53

Total Acidity: 3.33 g/L (sulfuric acid)

Advice

Ageing potential: 25 years

Drinking from 2022

Peak: 2035

Tasting note

Vintage 2018 is a tribute to Arturo Pérez Rojas, creator of Piedra Sagrada. A great bottle for cellaring,  
a classic in straightness, in the purest line of Cabernet Sauvignon.
A bright color, iridescent, Burmese ruby full of fire. The nose is already very expressive, although it was not until 
2022 that the complex bouquet fully surrendered to the delicate nose of big bottle enthusiasts. Spices, black 
fruits, a touch of nougat and a note of fiery raspberry water distinguish this new vintage.
On the palate, nuances and subtleties of an almost sweet fruity flavour; Softness and roundness without ever 
lacking intensity. An immediate pleasure that reveals all its different facets over the course of almost three hours 
of tasting. The unique spectacle of a great terroir wine that is only given to a true palate; to the one who
knows how to analyze the pleasure of what he is tasting.


