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VINA ARTURO PEREZ ROJAS

Empresa familiar con
una micro-produccion artesanal
entre 3000 y 8000 botellas/afio.

Ambientalmente responsable.

Fermentacidn nativa, sin aditivos,
s6lo levaduras autdctonas.

Vino de terroir, cada aiio
un millésime tnico.

Este vifiedo ha sido clasificado entre los mejores terrufios de vino tinto del mundo
por "Les Cahiers Culture & Goit 2017, France”.

La vifia Arturo Pérez Rojas, se encuentra en Pirque, valle del Maipo Andes, cuna del
mejor Cabernet Sauvignon de Chile : terraza aluvial, suelo pedregoso, alto
contenido en minerales, arcilla, grava y piedras arrastradas alli por antiguos
glaciares. Ademés de las aguas minerales del Rio Maipo, Piedra Sagrada aprovecha
también el agua propia de esta tierra, con un pozo de mas de 100 metros de
profundidad, lo que sin duda contribuye a la complejidad de este vino.

Plantado, entre 2002 y 2005 por Arturo Pérez Rojas, con una densidad de 6000
plantas/ha a 650 metros de altitud, este vifiedo de 3,8 hectdreas, 100% Cabernet
Sauvignon, recibe la influencia magica de la cordillera de los Andes : inviernos frios
y lluviosos y, durante el periodo de maduracion, brisas frescas de gran amplitud
térmica entre el dia y la noche.

Nuestra vendimia, a mano, se organiza 10 dias después que en la mayoria de los
vifiedos de la regién de Maipo Andes. Este terrufio excepcional, dividido en 7
micro-parcelas, ofrece variaciones absolutamente increibles, sin embargo todas
provienen del mismo cepaje : 100% Cabernet Sauvignon. Esto es la fuerza de los
grandes terrufios. El cepaje es el vector que transmite la complejidad de esta tierra
alvino, y lo que permite cada afio la elaboracion de un vino sutilmente tnico.

Este respeto por la expresién del terrufio y por la afiada dicta la vinificacién y la
crianza. Las fermentaciones nativas (sin aditivos, sélo levaduras autdctonas) de las
diferentes parcelas se realizan por separado en pequefios estanques de acero
inoxidable.

Los jugos de las parcelas son seleccionados por Eric Verdier*, quien determina el
ensamblaje que ird en barricas nuevas de roble francés. Nuestra seleccion es
dréstica y preferimos renunciar a parte de nuestra cosecha si no esté a la altura de lo
que exige Piedra Sagrada.

*Especialista en andlisis sensorial comparativo de grandes vinos, experto en clasificacién
de terroirs viticolas. Fue Jacques Luxey, fundador de las catas del Gran Jurado, quien
detectd su don tnico y lo hizo famoso. Escribe acerca de €l : « Un don excepcional y raro,
una pasion devoradora, una conciencia y una aplicacion de cada instante, hacen sin duda
de Eric Verdier el mejor catador del mundo. »

Alos 21 anos, fue seleccionado entre los 40 mds grandes catadores del mundo para
participar en la prestigiosa cata de las mejores afiadas de Petrus del 1926 al 1976. En este
evento mayor compitiendo con los catadores mds famosos de la profesion, fue clasificado
en sequndo lugar. En 1988, publicd su primera ficha de catas en la que habla de
moléculas, acidez, iones, aniones, levaduras..., fue el comienzo de una carrera dedicada al
andlisis fino y meticuloso de los grandes vinos mds prestigiosos. Cuenta con el
reconocimiento de los grandes nombres de la viticultura francesa : Emile Peynaud,
Jean-Paul Gardére (Chateau Latour), Henri Jayer (Vosne-Romanée), Comte Alexandre de
Lur Saluces (Chéteau Yquem), Didier Cuvelier (Chéteau Léoville Poyferré), Marcel Guigal,
Claude Ricard (Domaine Chevalier), Jean Lenoir (Le Nez du vin)...






HISTORIA DE UN VINO

«Estimado amigo, lo felicito por su ilustrada y hermosa Revista. La vid y el vino
forman uno de los centros vitales de Chile. Veo, en esta iniciativa suya, que por
primera vez se emprende en serio, esta bendicion territorial, su cultivo, su trabajo,
su arte y su ciencia ». Pablo Neruda.

Es Pablo Neruda, Premio Nobel de Literatura, quien se dirige asi a Arturo Pérez
Rojas, el 31 de marzo de 1973.

Pocas veces un vino habrd llevado el sabor de lo trdgico, de la memoria y del amor,
como Piedra Sagrada. Hubo que esperar més de cuarenta afios, que la Historia se
apaciguara, que los hombres volvieran a creer, antes de que el vino de Arturo Pérez
Rojas surgiera de esta tierra de excepcion, cefiida por el océano Pacifico y la
cordillera de los Andes.

A principios de los afios 70, Arturo Pérez Rojas, ingeniero agronomo y enélogo,
liderd las primeras reformas de proteccion y desarrollo de los vifiedos chilenos. Su
exilio forzado tras el golpe de Estado del 11 de septiembre de 1973 no hizo sino
acentuar su apego a esta pasion.

En Francia, durante treinta afios, evidentemente sigui¢ aprendiendo, y fue como
Y experto, hombre de ciencia e hijo prodigo, que eligié estas 3,8 hectéreas del valle
e Maipo Andes, cuna de los mas grandes vinos chilenos, para plantar sus cepas de
Cabernet Sauvignon. Sabia que podia surgir de esta tierra uno de los mejores vinos
del mundo. Puso toda su energia, su inteligencia, su fe en la creacién de este
vifiedo en el cual, quizas como un homenaje a Francia que lo habia acogido a ély a
su familia, construy6 una torre, evocadora de uno de los mas famosos vifiedos de
Burdeos, simbolo de su alto nivel de exigencia.

Fue durante la construccion de esta pequefia torre simbélica que se descubrié una
«piedra tacita», una piedra sagrada de los pueblos amerindios, un altar dedicado a
ritos ancestrales con significados que atin hoy en dfa estdn poco establecidos. Es asi
como un misterio dio nombre a este vino.




g

PIEDRA
SAGRADA

CABERNET SAUVIGNON
D.0. PIRQUE - VALLE DEL MAIPO ANDES - CHILE




J

VINEDO

Vifia Arturo Pérez Rojas
D.0. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticultor : Marco Pérez Ramirez

VENDIMIAS
Cosecha nocturna manual del 7 al 8 de mayo de 2014

GRAND CRU

Analista sensorial : Eric Verdier
Produccion 2014 : 2346 botellas.
Cepa : 100% Cabernet Sauvignon
Grado alcohdlico: 14°VOL%
pH:3.74

Acidez total : 3.16 g/L (acido sulfurico)

CONSEJOS

Guarda: 25 afios
Beber a partir de 2020
Apogeo : 2030
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PIEDRA
SAGRADA

— 201’ —

CABERNET SAUVIGNON
D.0. PIRQUE - VALLE DEL MAIPO ANDES - CHILE

VINIFICACION

La expresion del terroiry de la cosecha dictan el proceso de vinificacién y del
envejecimiento.

o Vinificacidn : clasica médocaine sin filtracion

e Fermentacion nativa : en 4 cubas troncénicas en acero inoxidable de pequefio
volumen (5000 L), de modo de mantener separada cada parcela del vifiedo.

e Ensamblaje : los vinos de las diferentes parcelas son degustados por Eric Verdier
quien selecciona y determina el ensamblaje final puesto en barricas.

o Crianza : 16 meses en barricas de roble nuevas, Marsannay le Bois du Roy,
Francia.

NOTA DE CATA

2014 afio dificil : fue necesario eliminar las uvas que no estaban suficientemente
maduras. Después de este sacrificio, los racimos de Cabernet Sauvignon que
conservamos nos ofrecieron sensaciones visuales, olfativas y gustativas que pocos
terroirs en el mundo son capaces de producir.

o Color rubi negro con un disco brillante.

e Una nariz donde las notas de grosella negra fresca, arandanos y cerezas confitadas
se mezclan con un fondo de especias e incienso.

o En el paladar, es la dulzura lo que sorprende : ninguna aspereza, ninglin amargor,
ninguna astringencia que perturbe la degustacién. Una sensacién aterciopelada,
pero no carente de intensidad, y que permanece durante largo tiempo en una
sensacion casi pastelera.

Ya posee toda la delicadeza del Cabernet Sauvignon de un Lafite Rothschild, y el
calor del Pinot Noir de un Richebourg. Cuando el terroir domina de esa manera y
deja su marca, es que estamos en presencia de un vino excepcional.




VINEDO

Vifia Arturo Pérez Rojas
D.0. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticultor : Marco Pérez Ramirez

VENDIMIAS
Manual del 18 al 20 de abril 2015

GRAND CRU

Analista sensorial : Eric Verdier
Produccion 2015 : 4332 botellas.
Cepa : 100% Cabernet Sauvignon
Grado alcohdlico: 14°VOL%
pH:3.64

Acidez total : 3.43 g/L (acido sulfarico)

CONSEJOS

Guarda : 30 afios
Beber a partir de 2022
Apogeo : 2035
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— 2015 —

CABERNET SAUVIGNON
D.0. PIRQUE - VALLE DEL MAIPO ANDES - CHILE

VINIFICACION

La expresion del terroiry de la cosecha dictan el proceso de vinificacién y del
envejecimiento.

o V/inificacidn : clasica médocaine sin filtracion

e Fermentacion nativa : en 4 cubas troncdnicas en acero inoxidable de pequefio
volumen (5000 L), de modo de mantener separada cada parcela del vifedo.

e Ensamblaje : los vinos de las diferentes parcelas son degustados por Eric Verdier
quien selecciona y determina el ensamblaje final puesto en barricas.

e Crianza : 13 meses en barricas de roble nuevas, Marsannay le Bois du Roy,
Francia.

NOTA DE CATA

El Cabernet Sauvignon en su plena fuerza, opulencia y densidad, habria sido una
exageracion organica sin la expresion del terroir que finalmente derritid los taninos,
quedando estos delicadamente perceptibles, sin aspereza, sin amargor. Se aprecia
entonces la suavidad aterciopelada que caracteriza a este vino insolente de
elegancia.

e Color negro granate.

o Nariz de frutos rojos confitados marinados en especias, un toque de madera de
cedro, un toque de clavo y un ligero perfume de violeta que se anuncia sin
imponerse.

o El ataque al paladar reconoce la mirfada de sabores que la nariz habia detectado.
Es pura elegancia que perdura en el paladar durante largo tiempo. Otro simbolo de
distincién.

Este vino ofrece una magnifica gama aromatica. Inducido por una textura sedosa y
taninos sutiles, esto permite al catador decir si Petrus fuera un Cabernet Sauvignon,
seria una Piedra Sagrada de esta afiada.




VINEDO

Vifia Arturo Pérez Rojas

D.0. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticultor: Marco Pérez Ramirez

VENDIMIAS
Manual del 29 al 30 de abril 2016

GRAND CRU

Analista sensorial : Eric Verdier
Produccién 2016 : 3300 botellas.
Cepa : 100% Cabernet Sauvignon
Grado alcohdlico: 14°VOL%

pH:3.61

Acidez total : 3.19 g/L (acido sulfarico)

CONSEJOS
Guarda: 15-20 afios

Beber a partir de 2021
Apogeo : 2025/2030

T
VINOUS

PIEDRA
SAGRADA

— 2016 —

CABERNET SAUVIGNON
D.0. PIRQUE - VALLE DEL MAIPO ANDES - CHILE

VINIFICACION

La expresidn del terroiry de la cosecha dictan el proceso de vinificacién y del
envejecimiento.

o Vinificacion : cldsica médocaine sin filtracion

e Fermentacion nativa : en 4 cubas troncdnicas en acero inoxidable de pequefio
volumen (5000 L), de modo de mantener separada cada parcela del vifiedo.

e Ensamblaje : los vinos de las diferentes parcelas son degustados por Eric Verdier
quien selecciona y determina el ensamblaje final puesto en barricas.

e Crianza : 42 meses en barricas de roble nuevas 80%, Marsannay le Bois du Roy,
Francia.

NOTA DE CATA

2016 fue un afio dificil con lluvias torrenciales durante la cosecha. Eliminamos casi
todos los racimos conservando sélo las uvas de una de nuestras 7 micro-parcelas.

e Color rubi brillante que centella y refleja la luz como una joya preciosa.

o Nariz que evoca las fragancias de un Richebourg, la cereza y el aguardiente de
frambuesa del Case Basse de Soldera, el cru Asili en Barbaresco de Giacosa, el
bouquet ligeramente tostado del Chateau Cheval Blanc en Saint-Emilion (1964),
pero quizas aiin més la violeta pastelera del Chateau Margaux 1990.

o El paladar es como la nariz : aterciopelado, suave, sin que le falte plenitud ni
persistencia. Un florilegio de sabores complejos que evolucionan a lo largo de la
degustacién.

Un vino voluptuoso que ha fijado y metabolizado, lentamente durante 42 meses de
envejecimiento en barricas nuevas (80%), las mltiples facetas de su madre tierra.
Un vino notable que se degusta hoy admirablemente y que sin duda deleitard al
gourmet durante la proxima década. Un vino que sorprenderd a quienes tienen
certezas sobre el Cabernet Sauvignon.




VINEDO

Vifia Arturo Pérez Rojas

D.0. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticultor : Marco Pérez Ramirez

VENDIMIAS
Manual del 3 al 6 de abril 2017

GRAND CRU

Analista sensorial : Eric Verdier
Produccion 2017 : 4600 botellas.
Cepa : 100% Cabernet Sauvignon
Grado alcohdlico : 14,5°VOL%
pH:3.58

Acidez total : 3.05 g/L (acido sulfarico)

CONSEJOS
Guarda: 25 afios

Beber a partir de 2022
Apogeo : 2035

93 smmasenan
VINOUS

PIEDRA
SAGRADA

— 2017 —

CABERNET SAUVIGNON
D.0. PIRQUE - VALLE DEL MAIPO ANDES - CHILE

Vinificacion

La expresidn del terroir y de la cosecha dictan el proceso de
vinificacién y del envejecimiento.

- Vinificacion : clasica médocaine sin filtracion

- Fermentacién nativa : en 4 cubas troncdnicas en acero inoxidable de
pequeno volumen (5000 L), de modo de mantener separada cada
parcela del vifiedo.

- Ensamblaje : los vinos de las diferentes parcelas son degustados por
Eric Verdier quien selecciona y determina el ensamblaje final puesto
en barricas.

- Crianza : 16 meses en barricas de roble nuevas, Marsannay le Bois du
Roy, Francia.

Nota de cata

Anada solar. Otra vez una seleccién dréstica, hicimos muy poco vino,
pero en esta mezcla pudimos utilizar uvas de nuestras 7
micro-parcelas.

« Color rubi profundo.

+ Una nariz de ardndanos y grosellas negras cocidas en un caldero;
detras de estas notas afrutadas, un delicado bouquet viene a
cuestionar nuestro epitelio olfativo, especias, incienso, esencias de
maderas raras y una nota de ron afiejo.

« En boca, es pura elegancia, suave, sin asperezas ni durezas, los
taninos son finos, flexibles y bien mezclados.

Ninguna brutalidad o amargor, pero si sedosidad y suavidad que permanece en la
boca durante mucho tiempo. Un vino de alta gama en un registro intimo, como se
diria de un cuarteto de cuerdas de Beethoven.




VINEDO

Vifia Arturo Pérez Rojas

D.0. Pirque - Valle del Maipo Andes - Chile
Viticultor: Marco Pérez Ramirez

VENDIMIAS
Manual el 16,17 y 24 abril de 2018

GRAND CRU

Analista sensorial : Eric Verdier
Produccion 2018 : 8904 botellas.
Cepa : 100% Cabernet Sauvignon
Grado alcohdlico : 14°VOL%
pH:3.53

Acidez total : 3.33 g/L (acido sulfarico)

CONSEJOS
Guarda : 25 afios

Abeber a partir de 2022
Apogeo : 2035

96 mmamsenas
VINOUS

PIEDRA
SAGRADA

— 2018 —

CABERNET SAUVIGNON
D.0. PIRQUE - VALLE DEL MAIPO ANDES - CHILE

Vinificacion

La expresidn del terroir y de la cosecha dictan el proceso de
vinificacién y del envejecimiento.

- Vinificacion : clasica médocaine sin filtracion

- Fermentacién nativa : en 4 cubas troncdnicas en acero inoxidable de
pequeno volumen (5000 L), de modo de mantener separada cada
parcela del vifiedo.

- Ensamblaje : los vinos de las diferentes parcelas son degustados por
Eric Verdier quien selecciona y determina el ensamblaje final puesto
en barricas.

« Crianza : 14 meses en barricas de roble 65 % barricas nuevas y 35%
barricas de segundo uso, Marsannay le Bois du Roy, Francia.

Nota de cata

2018 es un homenaje a Arturo Pérez-Rojas el creador de Piedra
Sagrada. Una Grand Cru de guarda, un clésico en la linea mas pura de
un gran Cabernet Sauvignon.

« El color es tornasolado, rubi Birmano lleno de fuego.

- La nariz ya es muy expresiva, aunque se tuvo que esperar hasta el
2022 para que el complejo bouquet se entregara plenamente a la
delicada nariz de los apasionados de grandes botellas. Especias, frutas
negras, un toque de turrén y una nota de agua ardiente de frambuesa
distinguen esta nueva cosecha.

« En boca, matices y sutilezas de un sabor afrutado casi dulce;
suavidad y redondez sin que nunca le falte intensidad.

Un placer inmediato que revela todas sus diferentes facetas a lo largo de casi tres
horas de degustacion. El espectaculo tinico de un gran vino de terroir que sélo se
entrega a un verdadero paladar; al que sabe analizar el placer de lo que esta
probando.

SUCKLING
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dernier, sur le site de Jancis Robinson, une note
de 18/20 était attribuée au premier millésime
(2014) d’un vin chilien encore confidentiel, le
Piedra Sagrada. «C'est sans doute l'un des
meilleurs débuts que je me souvienne d’avoir
gotité ces derniéres années », écrivait le critique
Alistair Cooper. Nous vous épargnerons la
traditionnelle litanie des saveurs, textures et
longueur en bouche qui, d’apres cet éminent
cenologue, élévent le Piedra Sagrada au
firmament des cabernets américains.

Des vins d’excellence, on sait qu'il y en a en
Amérique, certains n'ont rien a envier aux plus
réputés du Vieux Continent. Ils n'ont souvent
qu'un seul défaut: I'absence de cette 1égende sur
laquelle repose, aussi, la réputation de nos
terroirs séculaires. Derriere I'étiquette qui porte
le nom mythique de tel ou tel premier grand cru
classé, il y a une histoire, qui participe, quon le
veuille ou non, a la dégustation. Quand on met
son nez au-dessus d’un verre de Romanée-
Conti, c'est une légende qu'on respire, et quand
le nectar est en bouche, nos papilles ne seraient
pas affolées pareillement sans les récits attachés
a cette parcelle de terre. Alors on ferme les
yeux, cest naturel, on voyage dans le temps,
on rencontre les moines, et cest une gorgée
de temps qu'on avale, toute honte bue.

En principe, et c'est heureux, I'histoire
du vignoble n'entre pas dans la note que
les dégustateurs attribuent aux vins. Chaque
année, tout est a refaire, rien n'est gagné
d’avance, il faut étre a la hauteur, et si possible
un peu au-dessus.

Ceest malheureux, mais nous ne sommes pas
dans une cave, vous lisez un journal, alors voici
I'histoire. En novembre 1970, apres I'élection qui
a porté Salvador Allende au pouvoir au Chili,

LE FABULEUX DESTIN
DUPIEDRA SAGRADA

Cet été débarquera en France un grand

cru chilien, dont 1’histoire est aussi délicieuse
que son goiit en bouche. L’aventure débute

sous Pinochet dans les années 1970, fait

un détour par la France avant de se conclure

au Chili & 1’aube des années 2000.

Par Christophe Donner

Arturo Perez Rojas est nommé secrétaire d’Etat
ala Viticulture. A ce titre, pendant prés de trois
ans, il va parcourir la planete pour promouvoir
le vin chilien tout en s’instruisant sur ce qui se
fait de mieux sur le Vieux Continent.

Le 11 septembre 1973, clest le coup d’Etat du
général Pinochet, la mort d’Allende et le début
d’'un régime dictatorial dans lequel Arturo Perez
n’a plus sa place et risque sa vie. Accusé d’avoir
fourni des camionnettes dotées de moyens de
communication longue distance au Mouvement
de la gauche révolutionnaire, il est condamné a
vingt ans de prison, mais par contumace car il a
réussi a fuir juste avant que la police ne vienne
larréter. Sa femme Tela et leurs quatre enfants,
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Ci-dessus: Tela

et Arturo Perez,

en 2002 a Pirque,
dans la vallée de
Maipo au Chili,

lors de la plantation

des vignes,

sur un terrain vendu
par la sceur

de Tela.
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BE LE PIEDRA SAGRADA
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Arturo, Marcela, Lorena et Marco le rejoignent
en France, ol il a trouvé refuge, chez des amis.
«C’était super, se souvient Marco, le plus
jeune de la fratrie, alors agé de 8 ans. On vivait

dans une grande bdtisse occupée par des
étudiants mexicains, a Sevres. Il y avait un
peintre qui vendait des tableaux au Sacré-Ceeur.
Un autre qui étudiait la photographie. 1l y avait
une fille, aussi, une Hollandaise qui parlait
espagnol et qui était guide touristique. On allait
a Notre-Dame avec les Mexicains. On allait dans
la forét, a Fausses-Reposes, on jouait a la guérilla
avec des fusils en bois. On fabriquait des frondes.
C’était un peu les vacances. On était les
coqueluches de tout le monde. Il y avait beaucoup

de solidarité envers les Chiliens, a cause du coup
d’Etat.» Ces vacances parisiennes n‘auront duré
qu'un mois. A la suite de quoi ils doivent
repartir, direction Montpellier, ou le pére
a trouvé du travail a I'Institut francais
de la vigne et du vin.

«On ne parlait pas un mot frangais, mais
on allait quand méme a Iécole, témoigne Marco.
Nos parents suivaient des cours de langue a
l'université. Le soir, on se retrouvait tous les
six autour de la table de la salle a manger, on
branchait la radiocassette et on apprenait comme
ca, en famille. Je crois qu’en trois mois, c’était
bon, on parlait frangais. » Ils ont visiblement

des capacités. L'ainé, Arturo, deviendra |
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LEVIGNOBLE

DE PIEDRA SAGRADA

Situés dans la vallée d’Alto Maipo,
au pied de la cordillere des Andes,
a 650 metres d'altitude, ses 4,5
hectares font partie d’'une vaste
terrasse au sol pierreux, riche en
minéraux, gravier et pierres issus
d’anciens glaciers. Le climat contrasté, avec ses
hivers froids et pluvieux, puis les brises fraiches
au moment de la maturation des raisins, finit de
donner & ce terroir son caractére exceptionnel.
https://piedrasagrada.cl




STYLE

médecin urgentiste, comme sa sceur Lorena
et Marcela est architecte. Marco, malgré les
possibilités qui soffriront a lui d’intégrer les
grandes écoles, abandonnera ses études pour
se consacrer a la musique. D’abord concertiste
de guitare classique, il devient compositeur.
Pour gagner sa vie, il travaille a la direction

de l'orchestre de Montpellier aupres de

René Keering, avant d'immigrer en Suisse

ou il dirige 'orchestre symphonique de Bienne
Soleure, tout en continuant de composer.

Le vin dans tout ¢a? Les enfants Perez
sont loin de s’y intéresser. Et voir les difficultés
de leur pére a trouver du travail ne les
encourage pas. Si on respecte le vin, et
suffisamment pour savoir quand il est bon,
excellent ou exceptionnel, cest un chagrin
réservé au pere.

Apreés avoir travaillé six mois a I'Inra, Arturo
Perez Rojas perd son travail. Commence une
période de chomage qui va durer dix ans,
durant lesquels il est contraint de repasser
tous ses examens, car ses diplomes chiliens
ne valent rien. Il redevient ingénieur agronome,
obtient un dipléome d’cenologue, et tant
qu'il y est, un doctorat en économie. Il cherche
a se faire embaucher dans diverses caves
coopératives, mais le probleme c'est qua chaque
fois qu'il présente son CV, il est jugé trop
qualifié pour le poste.

QUINZE ANS APRES LE PUTSCH, RETOUR AU PRYS
En désespoir de cause, il part travailler en
Algérie, comme professeur a I'Institut national
agronomique d’Alger. Il reste deux ans la-bas,
assez pour déprimer et comprendre qu'il n‘avait
décidément rien a faire dans un pays ol tout
est fait pour anéantir la culture du vin.

De retour en Europe, il parvient se faire
embaucher par I'’Assemblée régionale catalane,
a Barcelone, o1 il est chargé d’étudier les
différentes politiques viticoles, ce qui
correspond mieux a ses compétences.

Cependant, sa famille et certains de ses amis
restés au Chili ceuvrent aupres des autorités
pour lui permettre de revenir dans son pays.
Sans obtenir la révision de son proces, il a
T'assurance qu'il ne sera pas arrété a son arrivée
al'aéroport de Santiago. Quinze ans apres le
putsch, le régime de Pinochet n'a rien a gagner
a faire incarcérer un ancien secrétaire d’Etat
ala Viticulture, notoirement innocent du trafic
d’armes dont on I'a accusé.

Réguliérement, et toujours dans le méme
vide juridique, Arturo retourne au Chili, une
fois avec ses enfants qui ne gardent pas un bon
souvenir de ce pays qu'ils ne reconnaissent pas
et pour lequel ils n'ont que du ressentiment.

Et puis un jour, la sceur de Tela, sa femme,
lui dit: «Ecoute, Arturo, j'ai un terrain a Pirque
[vallée de Maipo, a 50 kilomeétres au sud de
Santiago), je ne sais pas quoi en faire, si tu veux
je tele vends a bon prix. Tu fais construire
une petite maison, et comme ¢a, plus besoin
d’aller chez les uns ou chez les autres, vous aurez
un endroit a vous quand vous viendrez au Chili.»

ON LE PREND AU MIEUX
POUR UN FOU, AU PIRE
POUR UN FRANGAIS.

Arturo se rend sur place. Au premier coup
d'eeil, il sait qu'il va I'acheter, mais qu’il ne
construirait jamais de maison sur ce terrain.
11 voit déja les vignes qu’il va planter la. Selon
ce qu’il sait de la région, son terroir, son climat,
ajouté au fait que les vignes d’Almaviva
et de Santa Rita, qui comptent parmi les plus
grands vins du Chili, ne sont pas situées
par hasard a moins de 15 kilométres de la,
tout concourt a faire de ces quatre hectares
et demi un vignoble de choix.

Mais Arturo a quelque chose en plus
de ses compatriotes: il a voyagé, il a vécu,
et appris en vingt ans plus que toutes les
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expériences locales n'auraient pu lui
apprendre en un siécle.

De retour & Montpellier, par souci de
démocratie familiale, il réunit ses proches
pour leur présenter cette alternative: construire
une maison ou planter de la vigne. Ils rigolent
ouvertement en 'entendant proposer un vote:
ils savent bien de quoi il a envie et ce dont il réve
depuis toujours. Comment pourraient-ils s’y
opposer ?

Arturo Perez achete donc le terrain en 2000
et plante la vigne. Mais il la plante & son idée,
qui n'est pas celle de la région, ot, par exemple,
al'époque, on plante encore les pieds avec
1,50 metre de distance. Arturo les espace de
75 centimétres. On ne comprend pas pourquoi
il fait ca. Il fait creuser un puits, pour arroser la
vigne, mais il va chercher I'eau au plus profond,
et il met en place un systéme de goutte-a-goutte
afin que chaque pied soit irrigué selon le temps
qu'il fait, ni plus ni moins. En le voyant
dépenser tellement d’argent pour ces broutilles,
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%°° LE PIEDRA SAGRADA

Au pied

de la cordillére
des Andes,

le vignoble planté
par Arturo Perez
ne donnera du vin
qu’aprés sa mort.

tout le monde le prend au mieux pour un fou,
au pire pour un Francais. Mais a son age,

il estime n'avoir de compte a rendre a personne,
il continue son idée, plantant ses vignes

en fonction de l'orientation du soleil, du vent,
en tenant compte de la spécificité de chaque
parcelle, des précipitations, il calcule, prévoit
la facon de se prémunir contre les gelées,

il y met toute sa science, comme s’il avait a
traiter une parcelle de Romanée-Conti.

Le premier raisin de la Piedra Sagrada arrive
en 2005. «Son ambition, raconte Marco, c'était
évidemment de faire lui-méme son vin. Mais pour
¢a, il lui fallait une cave. Il avait déja planifié sa
cave, une cave gravitationnelle. Il fallait que tout
descende: les camions arrivaient en haut, le raisin
descendait, puis il était traité, a chaque étape,
sans étre jamais molesté par la main de 'homme,
c’était ¢a son idée. Il n’a jamais pu la réaliser,
c’était beaucoup trop d’argent.»

Arturo demande des préts, quon ne lui

accorde pas : trop agé. Alors il vend ses raisins

LE CABERNET CHILIEN,
L'ORIGINEL
En 1841, les
républicains chiliens
arrachent toutes

les vignes issues

des cépages espagnols
pour les remplacer

par des cabernet
sauvignon du
Bordelais. A la fin

du xix®siecle, quand

le puceron phylloxéra
s'est répandu sur la
planete, un des rares
pays, avec l'ile de
Chypre a ne pas avoir
été touché, fut le Chili.
On donne trois raisons
a ce phénomeéne:
l'isolement du pays
(protégé par la
cordillére des Andes

a l'est, le Pacifique a
l'ouest et le désert
d’Atacama au sud);
'abondance des pluies
(le phylloxéra ayant

la réputation de ne pas
aimer l'eau);
I'exploitation intensive
du cuivre qui, avec
plus de 400 mines
réparties un peu
partout dans le pays,
arépandu dans les
rivieres et les sols une
infime mais suffisante
quantité de métal

qui est encore a ce jour
le seul insecticide
«naturel» connu
contre le ravageur.
C'est en greffant ces
plants sains chiliens
que les viticulteurs

du Bordelais et de
Californie ont réussi

a sauver leurs
vignobles. De telle
sorte que le vin produit
aujourd’hui au Chili

est issu des cabernets
sauvignons

non greffés, originaux,
remontant aux temps
immémoriaux de la
vigne.
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a Concha y Toro, I'entreprise vinicole la plus
puissante du Chili. Un raisin de grande qualité
qui vient enrichir les marques aux étiquettes
réputées. Il se bat pendant dix ans pour trouver
de l'argent et finit par tomber malade. Il meurt
en mars 2013, sans avoir pu godter son vin.

Les enfants se retrouvent alors avec ces
quatre hectares de vignes dont ils ne savent pas
quoi faire: «Des gens nous ont proposé d’acheter
le vignoble, de prétendus amis qui nous disaient:
“Ne vous enquiquinez pas avec ¢a, ¢a va étre
trop compliqué. Moi, je peux vous I'acheter.”
Sauf qu’avant la mort de notre pére, on s’était
tous réunis autour de lui, les quatre enfants
et notre meére, et on lui avait fait cette promesse:
“Papa, de toute fagon, on va aller jusqu’au bout.
On va le faire, ton vin.”» Apres la mort d’Arturo,
cet engagement devient une obligation
commune. Le probléme, c'est qu'ils n'y
connaissent rien. Pas plus Arturo le médecin
que Marco le musicien, encore moins les sceurs
Lorena et Marcela qui ne boivent pas.

Que faire? C'est le mois de mars, les vendanges
sont en avril. Ils sont désemparés.

ERIC VERDIER, DEUS EX MACHINA

Clest alors que, d'une amitié ancienne, surgit

le deus ex machina en la personne du wine
maker francais Eric Verdier: «Ne t'en fais pas,
Marco, je vais t'aider. » Depuis son petit
appartement du XVII¢ arrondissement de Paris,
Verdier va tout diriger, de la date des vendanges
pour telle et telle parcelle, & la méthode de mise
en bouteille, en passant par le choix des fiits

de chéne, évidemment neufs et importés

de France. Les fréres Perez ont suivi a la lettre
toutes les consignes de leur professeur,

se relayant dans des allers-retours Genéve-
Santiago (quatorze heures d’avion!) qui
obligeaient Arturo a laisser ses malades et
Marco, ses musiciens.

Nous navons pas la place de détailler
le processus qui a conduit finalement a
cet exploit: la création, en 2014, du premier
millésime de Piedra Sagrada. On peut
simplement énumérer la succession de
bonheurs qu'il a produit. Celui d’Eric Verdier,
d’avoir contribué a la naissance d’un véritable
grand cru, ce qui dans la vie d'un cenologue
n‘arrive pas tous les jours. Bonheur pour Tela
de voir ses enfants réaliser la promesse faite
aleur pere. Bonheur des amateurs de découvrir
un vin rare.

Aujourd’hui, une grande question se pose,
un débat, presque une polémique: le 2015 est-il
encore meilleur que le 2014 ? Et qu'en est-il
du 2016 qu'on croyait perdu a cause des
conditions climatiques: est-il vraiment
ce miraculé prodigieux qui va surprendre
le monde, comme I'annonce Eric Verdier ?

Le petit Jésus en culotte de velours arrive en
France cet été. S'il est un vieil officier du régime
de Pinochet réfugié en France, désolé pour lui,
mais il ne sera pas convié a la dégustation. ®

Plus d’infos sur lesechos.fr/weekend
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NAISSANC

12 mis les précieux flacons dans

sa voiture et pris la route de Paris.

Son pére, bien sir, est dans ses
pensées. Il regarde avec tendresse ce
grand cru auquel ifs ont donné corps
pour lui. lis ont tenu promesse, lui et
ses frére et seurs, et maintenant le vin
d'Arturo Pérez Rojas arrive en France,
le pays qui fut sa référence, son refuge,
le pays du cabernet sauvignon.

C'est une histoire pas croyable qui
ferait un excellent scénario de film. Elle
commence en 1970. Salvador Allende
est porté au pouvoir au Chili. Il choisit
de créer un secrétariat d'Etat & la
Viticulture, avec de hautes ambitions
et un homme idéal pour le poste, un
ingénieur agronome, cenologue et
économiste. Un jour de mars 1973, ce
dernier recoit une lettre, elle est signée
de Pablo Neruda: « La vigne et le vin
sont parmi les centres vitaux du Chili.
Je constate & travers votre initiative
que pour la premiére fois est abordée
sérieusement cette bénédiction de
notre territoire, sa culture, son travail,
son art et sa science. » Arturo Pérez
Rojas conservera cette lettre toute sa
vie et ses enfants apres lui.

Quelques mois plus tard, un funeste
11 septembre, pas celui des attentats de
2001 mais celui du coup d'Etat
d'Augusto Pinochet, Allende est
assassiné - Neruda lui-méme
succombera & un empoisonnement
douze jours plus tard -, et Arturo Pérez
Rojas, accusé de tratrise et menacé
datterrir dans les gedles du général,
parvient a s'enfuir avec les siens, sa
femme Tela et leurs quatre enfants,
Arturo, Marcela, Lorena et Marco.
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PIEDRA SAGRADA

PAR ORIANNE NOUAILHAC

Unterroir, un lieu
puissant, un destin
incroyable,
un « entétement de
civilisation »: c'est
I'histoire d'un vin
chilien qui a bluffé les
grands dégustateurs
et quiarrive
en France. Récit.

E D’UN GRAND CRU

Direction, la France. C'est le début d'un
long exil. lls se retrouvent dans une
dréle d'auberge espagnole de la région
parisienne, occupée par des étudiants
mexicains et des artistes. Les Chiliens
qui avaient fui le coup d'Etat étaient
alors accueillis les bras ouverts.

Mais la bohéme n'a qu'un temps et
Arturo, un homme brillant, a sa fierté. Il
se fait embaucher a I'Institut du vin et
de la vigne de Montpellier mais trés
vite on lui demande de repasser ses
diplémes. Il s'exécute. Pour finalement
naviguer de déception en déception:
on lui objecte sans cesse qu'il est trop
qualifié. A Barcelone, il ceuvre pour
I"Assemblée catalane sur les politiques
viticoles d'avenir. Ca Iui rappelle des
souvenirs. Au fond de son cceur, il n'a
cessé d'espérer le retour au pays,
son pays. Bientdt ce sera chose faite
a la faveur du changement politique.
Sur place, la sceur de sa femme lui
écrit: « J'ai un terrain & Pirque
[a 50 kilométres de Santiago, ndir], je
n'en fais rien, si tu veux je te le vends.
Tu pourras y faire construire une petite
maison. » A peine a-t-il mis un pied sur
le terrain qu'il sait. Il sait qu'il ne fera
jamais construire de maison. La vigne y
sera souveraine. Ces 4,5 hectares
signent son retour & la vie.

Des semaines durant, il analyse,
scrute, creuse, respire, regarde,
Iéve la téte, écoute le vent. Il calcule:
I'exposition, le soleil, I'irrigation.
1l congoit un innovant systeme de
goutte-a-goutte grace a un puits.
Il plante la vigne - du cabernet
sauvignon - a sa facon, les pieds
espacés de 75 centimétres.
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Nous sommes & 650 métres d'altitude,
au pied de la cordillére des Andes,
dans le Valle de Alto Maipo. Les hivers
sont rudes, les étés brlants mais

les nuits fraiches. A la maniére de
certain grand cru bordelais, il décide
de construire une tour dans son
vignoble. En creusant, il tombe sur
une pierre sacrée des Amérindiens.
Il'y voit un signe du destin consacrant
son obstination: il appellera son vin
Piedra Sagrada.

I dessine un chai, dépense sans
compter, croit en sa bonne étoile.
Mais bientdt I'argent vient & manquer
et les banques, frileuses, ne croient ni
aux signes ni aux réves. Ses emprunts
sont refusés les uns aprés les autres.
En 2005 le raisin est la mais qu'en
faire ? Impossible de produire le vin
souhaité sans infrastructures. La mort
dans I'ame, Arturo Pérez Rojas vend
ses raisins & Concha y Toro. De I'ame
au cceur puis au corps, il 'y a qu'un
pas: il meurt en 2013 sans jamais avoir
produit ni goiité son vin. Dans les
derniers jours, ses enfants et sa femme
Tela lui promettent d'aller jusqu'au
bout. Elevés en exil avec un pere
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exemplaire qui jamais ne s'est plaint
de sa situation, les quatre enfants
sont devenus des adultes accomplis
et brillants. Ils sont médecins,
architecte, compositeur. Mais le vin,
ca, ils ne savent pas. Or les vendanges
2014 approchent. Un ami de Ia famille,
un cenologue frangais, spécialiste de
I'analyse sensorielle des crus et
dégustateur émérite, se manifeste.
Encore un signe.

Eric Verdier comprend aussitot la
vision et le projet d'Arturo Pérez Rojas.
Il divise les 4,5 hectares en 7 parcelles
a la personnalité bien distincte et
donne des consignes strictes aux
enfants qui, tout en poursuivant leurs
carriéres respectives, se relaient dans
les vignes. On rentre la récolte 2014,
de nuit, les 7 et 8 mai. Eric Verdier
veillera & son élevage,  son
assemblage. Voila, le réve est devenu
réalité. 2346 flacons de réalité. Et le
coup d'essai sera un coup de maitre.
La déqustatrice britannique Jancis
Robinson vient de gratifier d'un 18 le
Piedra Sagrada 2014. Eric Verdier, lui,
convoque « /a finesse d’un Lafite
Rothschild et le velours chaud d'un

Richebourg ». Et ensuite ? Eh bien
ensuite, il y eut 2015 (4332 bouteilles):
« Si Petrus était un cabernet sauvignon,
il serait Piedra Sagrada 2015. » Et 2016,
un sauvé des eaux, un miraculé des
pluies diluviennes, qui a eu droit &
quarante-deux mois d'élevage et aux
éloges de son cenologue qui lui trouve,
1a aussi, des cousinages européens:

« Un nez qui évoque les fragances d'un
Richebourg, la cerise et I'eau-de-vie de
framboise du Case Basse de Soldera, le
cru Asili en Barbaresco de Giacosa, le
bouquet légérement marqué par les
notes de torréfaction du Cheval Blanc
1964 mais peut-étre aussi la violette
pétissiére du Chateau Margaux 1990. »
Exagéré ? Sans doute mais, méme si le
recul forcément est nécessaire, méme
s'il faut donner du temps au temps, le
terroir est 13. Un nouveau « grand cru »
est né et son histoire est grande et
belle. C'est celle d'un homme et de sa
renaissance.

Marco Pérez, le fils cadet, avait 8 ans
aleur arrivée en France. Concertiste,
compositeur et directeur de I'orchestre
symphonique de Bienne Soleure en
Suisse, il aime a penser que ce cabernet
sauvignon pinote, loin des bombes nord-
et sud-américaines, qu'il a le goGt des
cabernets non greffés des origines:

« Haydn disait & propos de Beethoven
qu'il avait “plusieurs tétes, plusieurs
ceeurs, plusieurs dmes”... Je trouve que
Piedra Sagrada c’est un peu la méme
chose: avec un cépage unique, les
millésimes révélent des variantes
incroyables. La marque d'un grand
terroir... enfin je crois. » Sur I'étiquette,
le profil d'Arturo apparait quatre fois: a
I'ouest, au nord, a I'est et au sud. Marco a
mis les précieux flacons dans sa voiture
et pris la route de Paris. Arturo, d'une
certaine fagon, est de retour en France.
Il n"est plus ce Chilien en exil auquel on
tendait la main. Son vin existe désormais.
Mieux encore, il est reconnu. /
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Modo de vida

pocos kilémetros de grandes vifiedos como Santa
Rita Casa Real Reserva Especial, Carmen Gold, Don
Melchor, Almaviva, Gandolini y Vifiedo Chadwick
entre otros. Asf, con el objetivo de producir su propio
gran vino, en el afio 2002, decide comenzar a plantar
su propiedad con esta variedad. Rememorando sus
afios de residencia en Francia construyd en medio de
Ia parcela una pequeia torre en homenaje a Chateau
Latour, bodega que produce uno de los grandes CS del
mundo. Durante los movimientos de tierra para plantar
las vides, y buscando el lugar para la futura bodega,
encontraron una piedra muy particular, conocida
como “piedra tacita”, la que sirvié de inspiracién para
el nombre de la vifta. Es una roca con perforaciones
circulares que se piensa fue utilizada para a molienda
de diferentes alimentos ademds de asociarse con
fituales ylo ceremonias de pueblos de cazadores-
recolectores que habitaron la regién desde hacen
10.000 afios.

La primera vendimia fue el afio 2005 y hasta el afio
2013 la produccién se vendfa en sutotalidad a Concha
y Toro y su filial Cono Sur. El fundador fallece el afio
2013 sin haber alcanzado a probar su primer vino.
Sin embargo, sus cuatro hijos, Marco, Arturo, Lorena
y Marcela contintan con el proyecto, promesa que
habfan hecho con anterioridad a su padre. Ninguno
de ellos conocfa el rubro. Es aquf donde aparece
una pieza clave en la historia de Piedra Sagrada; el
connotado especialista francés en andlisis sensorial
de grandes vinos, asesor enoldgico y amigo personal,
Eric Verdier. Verdier, después de probar diferentes

Cono Sur, detecté de inmediato el enorme potencial
del terrufio para producir un vino de calidad superior.
Desde entonces el dirige los principales manejos del
vifiedo y los detalles de la vinificacién, partiendo por
la primera cosecha de Piedra Sagrada, la 2014.

EL SUELO
La vifia estd al lado sur del Rio Maipo y es parte
de la denominacién de origen Maipo Andes donde
existen en total alrededor de 900 ha de viiedos. En
esta zona se encuentran cuatro terrazas aluviales
formadas durante los dltimos cuatro periodos

Descubriendo un nuevo Grand Cru en Maipo
Andes con tan solo 3,5 ha de vides plantadas,

Piedra Sagrada sin duda tiene los méritos

suficientes para clasificar como vifiedo Grand

Cru. Se encuentra dentro de la prestigiosa

denominacién Maipo Andes, en la subzona de

Pirque, a 650 m sobre el nivel del mar.

glaciales; los suelos aluviales se van formando por
accién de agua en movimiento que a su vez se origin6
de hielo derretido de la Cordillera de los Andes. Los

Modo de vida

LA HISTORIA
Enelafio 2000

Arturo Pérez Rojas, Ingeniero Agrénomo endlogo
(graduado en Chile), quien residi6 por 40 afios
en Francia donde profundizé sus estudios de
agronomfa, enologfa y economfa, adquiere la
parcela a su cuiiada. El propésito inicial era
construir una casa para tener un lugar donde llegar
viniendo de Francia.

Arturo Pérez Rojas, ejercid en Francia el cargo
de Asesor Técnico de la Direccién del Comité
Econdmico de Vinos de la Regién del Languedoc-
Roussillon, y fue el secretario general de la
“Asociacién Europea de Productos de la Viia’,
AEPV, que reunfa a todos los pafses viticolas de
a Unién Europea. En Chile, antes de emigrar a
Francia, ejercié el cargo de director nacional de la
Divisién de Alcoholes y Vifias en el Ministerio de
Agriculturay fue homenajeado en el afio 2005 por
la Asociacién de Ingenieros Agrénomos Enélogos
por su destacada trayectoria profesional.

La idea inicial de construir una casa cambia
répidamente debido al conocimiento que tenfa
Arturo de que este era un terrufio extraordinario
para Cabernet Sauvignon (CS), distante tan solo

Modo de vida

demés son muy similares a las que se encuentran
en Burdeos, en la zona de los Cru Classé de Medoc.

cursos de agua arrastraron rocas, piedras y arenisca  EL CLIMA
depositandolas por donde pasaron formando, por  Se clasifica como mediterrdneo seco v, al igual que
6 Ided yposterior el suelo, es para la produccién de

meteorizacion de estas, el suelo que se encuentra
hoy dfa.

Es un suelo pobre, con una delgada capa franco-
limosa de bajo contenido de materia organica. Poco
més abajo, entre 50 y 100 cm de la superficie,
se encuentran muchas piedras redondeadas de
diferentes tamafios producto del arrastre del rio

junto con
proporciones de arcilla. El drenaje y porosidad son
excelentes; el alto contenido de oxigeno permite una
ittracién del aguay

de raices en profundidad. El aporte de arcilla a su vez
esimportante para ralentizar la pérdida de humedad.
Son condiciones que le gustan al CS y que por o
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uvas de CS de alta calidad. Los veranos son secos
y la radiacién solar es intensa. Piedra Sagrada se
ubica dentro de los sectores mds frios de Pirque,
por lo que sufre de heladas todos los afios, tanto en
primavera como otofio. Conociendo este peligro para
las vides su fundador visionariamente instalé desde
un comienzo un sistema de control de heladas con
iego por aspersién

Enveranolas temperaturas son en promedio de 31°C,
conméximas de 34°C, descendiendo a 12° C o menos
enlanoche, producto de la brisa fresca que baja de la
Cordillera de los Andes al atardecer, generando una
fluctuacién térmica de 20 °C. Esta oscilacién térmica
puede incluso aumentar poco antes y alrededor de la
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vendimia superando los 25 °C (més de 32°C en el dia
y 6°C durante la noche) factor de gran importancia
debidoa que ayuda a preservar el frescory los aromas
en los vinos. Durante la época de maduracién y

précticamente planta por planta, de forma que los
manejos de canopia se realizan seguin el desarrollo de
cada parra. Una labor, que en la mayorfa de los afios

se realiza, a la cual se le da mucha importancia, es la

posterior vendimia existe casi total i
iendol lente calidad sanitaria de las uvas

La precipitacién anual promedio histdrica es de 290
mm, lo que sin lugar a duda a tendido a disminuir en
la Gitima década. Este afio a la fecha (1 septiembre
2022) han precipitado alrededor de 160 mm siendo
lo normal para un afio promedio 250 mm.

LAVIRA

La plantacién se realizé con material de seleccién
masal de CS durante los afios 2002 y 2003, con una
densidad de aproximadamente 6.000 plantas por
hectérea (0,75 entre plantas x 2,25 entre hileras).
Las parras estdn en pie franco, no injertadas, debido
a la ausencia de Phyloxera. La sanidad ambiental
permite reducir los tratamientos al follaje, facilitando
un manejo orgénico sin uso de pesticidas quimicos,
por lo que solo se aplica azufre para prevenir
enfermedades fungosas.

D delas3,5h: siete cuartel
identificados segtin el comportamiento de las parras
y maduracién de las uvas.

Se cuenta, también desde los primeros afios, con
riego por goteo con agua que proviene de un pozo
amis de 100 metros de Un punto que

3 de racimos, una ados
semanas antes de cosechar con el objetivo de reducir
los rendimientos y aumentar la calidad de las uvas.

EN LA BODEGA
El vino se elabora bajo un enfoque de minima
intervencién, lo mds natural posible.

Llegando las uvas a la bodega los racimos pasan
por una mesa de seleccién para eliminar racimos
defectuosos. Posterior al despalillado, en otra mesa
de seleccién, las bayas sobre maduras o verdes y
restos de hojas u otros materiales distintos alas uvas
son eliminados.

Se realiza luego una ruptura suave de las bayas para
pasar a estanques de acero inoxidable con control de
temperatura para una maceracién pre fermentativa
de 3 a 4 dias a temperaturas de 7 a 10°C. Después

se inicia la fermentacién alcohdlica, proceso que es

: a
dfas en arrancar se eleva levemente la temperatura
para favorecer la multiplicacién de las levaduras
nativas.

cuatro cuarteles q
separado; los cuarteles norte, sur, oeste 1y oeste 2.

se considera importante para la calidad de las uvas
es someter las plantas a un stress hidrico moderado
al momento de la pinta y una segunda restriccién
hidrica entre tres y cuatro semanas antes de la fecha
de cosecha estimada.

La poda invernal este afio se realizé en agosto, en
sistema de Guyot doble y conduccién en espaldera
alta de tres alambres. Los residuos de poda se pican
y se incorporan al suelo. En las labores del vifiedo,
ademés de un operario agricola, quien lleva muchos
afios en la vifa, también participan los mismos
propietarios més la reciente supervision técnica de
Sergio Hormazabal Bagllietto, endlogo de vasta
experiencia, quien ademds posee su propio proyecto
“Vifiateros de Rafz".

Los trabajos en la viia son personalizados,

Modo de vida

D del afio el proceso de transformacién de
aziicar en alcohol toma entre dos y cuatro semanas;
durante este tiempo el manejo del sombrero es a
través de remontajes, en un principio dos veces al
dfa para disminuir Ia frecuencia hacfa el término de la
fermentacién. Posteriormente se realiza el descube y
prensado en prensa vertical; el vino de gota es criado
separado del vino de prensa. Marco menciona que en
Piedra Sagrada se da mucha importancia a la calidad
del vino de prensa, citando a Jean-Paul Gardzre,
quien fuese director de Chateau Latour durante 25
afios y responsable de dar nuevos aires a la famosa
bodega; Gardere fue un conocido en comin entre
el padre de Marco y Eric Verdier. Ellos compartieron
sus enormes conocimientos enoldgicos uno de los
cuales fue aprender la importancia relevante del vino
de prensa en la identificacién de las caracterfsticas

particulares de cada afiada.
Siguiendo con el proceso de vinificacin las diferentes fracciones
del vino pasan a una crianza aerdbica en barricas de roble francés,
donde nos encontramos con otro factor relevante para la calidad del
vino; la procedencia de las barricas. En este caso se utilizan barricas
bordalesas (225 L) de Barriques Sylvain; aquf la mano de Verdier se
hace notar, debido a que conoce en detalle todas las tonelerfas de
Francia y realiza un andlisis exhaustivo de las caracterfsticas del
roble, con el objetivo de que los aromas y sabores de la madera
no se traspasen al vino, sino que esta sirva solamente para
darle un gran equilibrio. Se utiliza un 50 9% de barricas nuevas
¥ las restantes de segundo uso.
La fermentacién maloldctica ocurre entonces en la barrica,
donde el vino dependiendo de la afiada permanece entre 18
mesesy hasta 42 meses como fue el caso de la cosecha 2016.
Es decir, el vino se va probando y segun su evolucién se decidird
cuando embotellar.
La clarificacién es solo por sedimentacién y trasiegos sin uso de
agentes clarificantes ni tampoco se realizan filtraciones.
Para decidir la mezcla de cada afio se envian muchas muestras
a Francia donde Verdier prueba frecuentemente las submuestras
para armar el vino final. No se utiliza todo el vino sino solamente
las mejores barricas por lo que siempre queda un excedente que es
vendido a granel Posterior a eso el vino pasa por un envejecimiento en
botella de al menos 24 meses. La primera afiada lanzada al mercado, la
2014, pasé por un periodo mucho mayor debido a que recién se comenzé
a comercializar el afio 2021. La ltima cosecha, que ya estd en el mercado,
es la 2018; fueron alrededor de 9.000 botellas que es cercano al méximo
estimado de 11.000 botellas anuales. El objetivo ineludible es siempre

maximizar la calidad porlo que los estrictos p d {

permitirn una produccién mayor, aun en los mejores afios.
Dentro de los préximos dos afios se pretende contar con bodega propia, en la
misma propiedad, la que sel 4 sobre los cimi fueron
por el padre de los actuales propietarios
En cuanto a los mercados, hoy dia el principal destino para Piedra Sagrada es
Francia; esto sin lugar a duda es destacable debido a que se ha logrado ingresar
a un mercado muy dificil donde existen muchos vinos de altisima calidad en este
rango de precio (alrededor de USD 100 por botella) y mds aun considerando que se
comenz6 a comercializar hace muy poco, recién en el afio 2021. En el futuro cercano
el objetivo también es darse a conocer més en Chile junto con ingresar a otros mercados
importantes tales como Estados Unidos y China.

Modo de vida
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A RISING STAR IN PIRQUE IS PIEDRA SAGRADA

There's no shortage of exciting new projects and
developments within Chile. Ancestral vines and
varieties such as Pais, Carignan, Sémillon and Cinsault
have refreshed the image of Chilean wine, alongside
fascinating regions such as Malleco (watch for my
upcoming report), Itata and Bio Bio. Yet the most
planted variety in Chile, the stalwart that is Cabernet
Sauvignon, unquestionably still produces many of the
country’s finest wines. | will be writing a more substantial
piece later in the year focusing on this Chilean classic,
but | thought | would share a few notes on some of the
more impressive Chilean Cabernets | have tasted during
recent lockdown months.

It's fair to say that Cabernet is not the coolest kid on
the block. Yet it still plays a hugely important role and
represents 30% of total vineyard plantings in Chile.
Many of the big players such as Montes, Carmen,
Santa Carolina and Santa Rita have been working very
hard over recent years to identify and isolate different
genetic strains of Cabernet within Chile. There has
also been significant work on terroir, plot division and
soil profiling throughout Cabernet vineyards. Maipo
is considered the heartland of Chilean Cabernet, and
one of its greatest subregions is Pirque. | recently took
part in a tasting with Vifla Ventisquero’s winemakers
Felipe Tosso and Sergio Hormazabal. | was sent all
of the blending ingredients for their unreleased 2019
Enclave Cabernet blend, which included the main
Cabernet components from their San Juan de Pirque
and El Principal de Pirque vineyards. The former is from
sandy-clay alluvial terraces at 1,000 m (3,280 ft) above
sea level, and the wine showed real purity and finesse as
well as extreme high definition. The latter parcel is from
colluvial and alluvial vineyards at 750 m (2,460 ft) and
expressed a beautiful savoury, earthy, rounder style of
Cabernet. The wines were hugely different, distinctive
and expressive, and more on the cassis spectrum rather
than the minty fragrance often associated with Maipo.

Avrising star in Pirque is Piedra Sagrada (pictured above)
whose first vintage was 2014. This has to be one of the
finest debuts that | can remember tasting in recent years.
The 100% Cabernet is grown in a 4.5-hectare (11.1-acre)

plot planted at 650 m (2,130 ft) between 2002 and 2005
and the project is led by Marco Pérez Ramirez with
French consultant Eric Verdier. Outside Maipo, Marco
Puyo’s Dagaz project in Colchagua is another estate to
watch. The wine is a restrained example of Colchagua
Cabernet but with all the concentration and intensity
that you would hope for from the region. | will be writing
more extensively on Cabernet later in the year, and am
even (perhaps somewhat optimistically!) planning to
visit Chile, having been continually thwarted during
2020. Fingers are tightly crossed.

PIEDRA SAGRADA, CUVEE DOMAINE DE LA
PIEDRA SAGRADA 2014 PIRQUE

Secondary herbal character on the nose, sweet cassis,
graphite, earthy notes and damp tobacco and the
slightest touch of green-pepper pyrazine.

A richpalate with generous, rounded, ripe, sweet dark
fruits, subtle notes of coconut and vanilla and dried
herbs, fully resolved fine dusty tannins and good
acidity- liquorice and a cooling menthol note on the
finish. A very accomplished wine, it truly speaks of its
place. Texturally this is very good and in a really sweet
spot at the moment but will hold for 3 or 4 years. (AC)
Drink 2021 - 2025

18

PIEDRA SAGRADA, CUVEE PRESTIGE DON ARTURO
PEREZ ROJAS 2015 PIRQUE

Developing slight bricking at the rim. Appealing nose of
sweet liquorice, bay leaf and tobacco. A viscous palate
with leafy ferrous notes, dried tobacco and blackberries.
The tannins are fine, resolved and support the moderate
acidity and rich opulent mid-palate. Pretty serious stuff
from a warm vintage — with a lovely balance of sweet
fruit and savoury secondary notes and a long cooling
finish. Right in its drinking window. (AC)

14%

Drink 2020 - 2024

17

Alistair Cooper, MW pour Jancis Robinson
20/04/2021
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DOMAINE DE LA PIEDRA SAGRADA SAFRA 2018
Os vinhos da vinicola familiar Perez Ramirez, loc
no Pirque, Chile, costumam ser dos raros do pais pr
nos grandes restaurantes estrelados do guia Mich
Franca. Para isso, houve muito trabalho. Arturo Pe
jas, o decano comandante da companhia, morou
anos na Francga antes de retornar ao Chile, no ano
com o objetivo de elaborar seus préprios vinhos. A
4 hectares e plantou vinhas de Cabernet Sauvigno
nhou o reconhecimento mundial.

Apos sua morte, sua familia segue com o intento
duzir vinhos de altissima qualidade. Assim ocorre
Domaine de La Piedra Sagrada safra 2018, um100% C
Sauvignon que envelheceu 14 meses em barricas de c
francés. No aroma, apresenta frutas negras, com to
especiarias e framboesa. No paladar, tem sabor frutad
po médio, taninos sedosos. E intenso e com boa
Ganhou merecidos 92 pontos de James Suckling. Imp
pelo DBL Group.
setwines.com.br



Isla Negra, marzo 31 de 1973.

Sefior

Arturo Pérez Rojas,

Director de la Divisién de Alcoholes y Vifias
Servicio Agricola y Ganadero,

SANTIAGO.

Estimado amigo:

Lo felicito por su ilustrada y hermosa revista.

La vid y el vino forman uno de los centros vitales de Chile.
Veo en esta iniciativa suya, que por primera vez sc emprende en
serio, esta bendicion territorial, su cultivo, su trabajo, su arte y su
ciencia.

Me gustaria conversar sobre su “Boletin pAvV” que, en algu-
nos aspectos, parece demasiado técnico. Pero no porque esto fuere
criticable, sino porque me parece que también necesita una apos-
tura mds atractiva hacia lo visual y lo estético.

No sdlo hay que producir. También hay que pensar. La
vid y el vino de Chile, que se tratan cientifica y técnicamente en
su esfuerzo editor, tienen que ser proyectados también en las otras
esencias del ser chileno.

Le reitero mis parabienes y lo saludo cordialmente,

VA

PABLO NERUDA.
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